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,Welch Vergnigen, guten Appetit zu haben, wenn man gewiss

ist, ein vortreffliches Mahl zu bekommen.”
-Jean Anthelme Brillat-Savarin-

Unser Motto , Tradition trifft Lebensfreude” findet sich auch in unserer Kiiche
wieder. Freuen Sie sich auf traditionelle Kostlichkeiten von Land und Meer!

Freuen Sie sich auf herzliche Gastgeber und ein frohliches Ambiente in
ungezwungener Atmosphare. Freuen Sie sich auf geselliges Beisammensein bei
liebevoll zubereiteten Leckereien und einem guten Glas Wein.

Wir freuen uns sehr lhnen das Hotel & Restaurant Littje Burg vorstellen zu
dirfen. Es befindet sich nun seit 2010 im Familienbesitz. Unsere Eltern haben
uns das Hotel nach langer und harter Arbeit -aber auch nach schdénen Zeiten-
Ubergeben. Seit Anfang 2018 ist das Hotel & Restaurant LUttje Burg in unserer

Hand. Wir sind sehr froh dariber, dass wir es leiten dirfen und sind auf alle

weiteren Herausforderungen gespannt.

Wir wiinschen Ihnen einen guten Appetit und geniellen Sie die Zeit zusammen.
Pauline Neumann & Angelique Tedsen

Gute Gastgeber fir Allergiker

Wir sind ein Allergiker freundlicher Betrieb. Wir halten fir Sie eine Allergiker-
Informationsmappe bereit in der wir Sie dartber informieren, welche Allergieausldser in
unseren Speisen verarbeitet werden. Die Angaben beziehen sich nur auf Rohstoffe, die laut
glltiger Rezeptur enthalten sind. Zur Problematik der Kreuzkontamination von Allergenen
bemihen wir uns, durch regelmalige Reinigungsmalnahmen und Koordinierung des
Produktablaufes, das Risiko einer Verschleppung von potenziell Allergenen Stoffen so gering
wie moglich zu halten. Allerdings kdnnen wir aufgrund unserer Produktvielfalt eine
Kreuzkontamination mit Allergenen nicht vollig ausschliefen, sodass diese moglicherweise in
Spuren enthalten sein kénnen.

Unsere Servicekradfte und Kdche informieren Sie gerne Gber die in unseren
Speisen enthaltenen Allergenen und Zutaten.

-Bei Fragen stehen wir Ihnen jederzeit zur Verfligung-
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APERITIF EMPFEHLUNG

Limoncello Spritz
Limoncello | Prosecco | Schuss Soda | Zitrone | Eiswiirfel
590¢€

Martini Spritz

Martini Bianco | Limette | Zitronenlimonade | Grenadine Sirup
6,20 €

VORSPEISEN

Blumenkohl| Cremesuppe

Gerosteter Bacon | CroGtons
8,30 € 29

Fischsuppe , LUttje Burg”
Ostseefisch | Gemisewdirfel
8,80 € (1,2,34)

Kleiner gemischter Salat
Krauter | Hausdressing
7,10 € (1,2,3,4811)

Bruschetta
Tomaten | Knoblauch
7,60 € (2,811

Groller gemischter Salat
Krauter | Hausdressing | Knoblauchbaguette
11,40 € (1,2,3,4,811)
- mit Hdhnchenbrust 14,90 €
- mit gebratenem Rindfleisch 17,80 €

Seite 2von 5



0
0
g

LUTTJELIBURG

gﬁcu)/"“ wde

000D
000D

)

7’,-{“‘(71'51'64& é‘ttﬁq

VOM LANDE

Schnitzel ,Wiener Art”
Preiselbeeren | Bratkartoffeln oder Pommes Frites
18,90 € (1,2,4,811)

Schnitzel ,Jager Art”
Rahmchampignons | Bratkartoffeln oder Pommes Frites
19,90 € (12,48

Schnitzel , LUttje Burg”
GrillgemUse | gratinierter Kase | Bratkartoffeln
19,90 € (1,2,4.11)

Hausgemachtes Sauerfleisch

Remoulade | Bratkartoffeln
19,60 € (1,2,4,11)

Roastbeef
Remoulade | Bratkartoffeln | Pflicksalat
21,40 € (1,2411)

Mistkarre
Schweinemedaillons | frisches Marktgemise | gebratene Pilze |

Bratkartoffeln | Sauce Hollandaise
23,60 € (123,458)

Rumpsteak
Medium gebraten | Champignons | gebratene Zwiebeln | Kartoffelecken |

Knoblauchbaguette | Krduterbutter
32,60 € (2,7,811)

Steakspiel’
Dreierlei kleine Steaks am SpieR | Kartoffelecken |

GrillgemUse | Pfeffersauce
25,80 € 2,7,811)
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Tradition tuifft

LUTTJE BURG" KLASSIKER

Gebackener Camembert

hausgemacht | Preiselbeeren | Pfliicksalat | Baguette
14,80 € (1,2,811)

Ofenkartoffel
Rauchlachs | Krauterquark | Salat
14,80 € )

Beef-Burger
Burger Sauce, hausgemacht | Zwiebeln | Gurken |

Tomaten | Kdse | Pommes Frites
17,90 € (1,2,3,89,11)

Veggie-Burger
Krauterquark | Salat | Pommes Frites
17,90 € (1,2,3,811)

Bandnudeln

Tomatensugo | Parmesan
15,80 € ()

Marinierte Hdhnchenbrust

Gemiseragout | Bandnudeln
18,90 €

Holsteiner Bauernfrihstlck

Holsteiner Schinken | Speck | frisches Ei | Kartoffeln
15,20 € (12,411

FISCH

Matjesfilet nach Hausfrauen Art
Bratkartoffeln | Pflicksalat
18,90 € (1,2,4,811)
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Pannfisch
Bratkartoffeln | Senfsauce
21,40 € 5

LUtjenburger Labskaus

nach unserem Rezept

Matjesfilet | Rollmops
21,80 € (2,36)

Frische Ostseescholle

aber nur wenn unser Fischer Hohmann welche fangt, bitte nachfragen

Speckstippe | Bratkartoffeln
24,80 € (2,36)

DESSERT

Vanilleeis
heille Kirschen | Sahne
6,60 € (1,2,3,4811)

Mousse au Chocolat
Marzipanhippe
7,60 € (s)

Zweierlei Parfait
hausgemacht | Fruchtspiegel
7,60 € (1,2,3,4811)

Creme Brilee
Beerenkompott | Marzipanhippe
9,20 € (g

Lauwarmes SchokoladenkUchlein
Vanilleeis | Sahne
8,90 € (1,2,3,4,811)
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In unseren Produkten sind Zusatzstoffe enthalten
1. mit Farbstoff | 2. mit Konservierungsstoffen | 3. mit Antioxidationsmittel | 4. mit Geschmacksverstarker
5. mit Schwefeldioxid | 6. mit Schwarzungsmittel | 7. mit Phosphat | 8. mit MilcheiweiR | 9. koffeinhaltig
10. chininhaltig | 11. mit SGRungsmitteln | 12. mit Phenylalaminquelle | 13. gewachst | 14. mit Taurin



