
God eten, god drinken, god slopen !  
 

  
Wir begrüßen Sie in Lütjenburg und willkommen im  

Hotelrestaurant ăL¿ttje Burgò. 
 

Wir freuen uns auf Ihren Besuch, in einem Hotelrestaurant dessen 

historische Wurzeln bis in das achtzehnte Jahrhundert zurückreichen 

und dessen Tradition wir uns verpflichtet fühlen.  

Das Hotelrestaurant ăL¿ttje Burgò, befindet sich mitten im Herzen von 

Lütjenburg. Die Lage ist einzigartig -inmitten der Holsteinischen 

Schweiz und der Nähe zur Ostsee mit seinem herrlichen, weißen 

Strªnden, erwartet Sie hier im Hotelrestaurant ăL¿ttje Burgò 

individueller Charme gepaart mit einem Höchstmaß an Service.  

Das familiengeführte Hotelrestaurant verzaubert mit Holsteiner Gast-

lichkeit und  -37- individuell und charmant gestalteten, ruhigen 

Zimmern.  

Ob Sie eine kurze Geschäftsreise unternehmen, einen längeren Urlaub 

planen, Wandern wollen oder eine Radtour unternehmen, bei uns 

können Sie dies genießen und sich richtig verwöhnen lassen.  

Das Hotelrestaurant ăL¿ttje Burgò bietet auch ideale Rªumlichkeiten 

für Familienfeste, Seminare und Geschäftsessen.  

Unsere Küche verwendet ausschließlich Produkte, die den höchsten An-

forderungen an ăFrische und Qualitªtò unterliegen. Wir servieren Ihnen 

Weine aus dem ăRheingauò direkt vom Hersteller und das ăEinbecker 

Bierò mit seiner ¿ber 600 Jahren alten Brautradition   

-ein unvergesslicher Aufenthalt ist Ihnen garantiert.  

 

Man soll dem Leib etwas Gutes bieten,  

damit die Seele Lust hat, darin zu wohnen!  

Winston Churchill  

 

"Kommen Sie und seien Sie unser Gast - wir freuen uns auf Sie!"  
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In den verwendeten Lebensmitteln können folgende gesetzliche Zusatz- und Konservierungsstoffe enthalten sein: 

Sorbinsäure, Benzoesäure, PHB Esther, Ameisensäure, Citronensäure, Säuerungsmittel, Ascorbinsäure, Nitritpökelsalz, Antioxidationsmittel, Farbstoffe, Phosphat, 

Schwefel und Milcheiweiß 

Spezialitäten aus dem Norden  

Labskaus  
mit Gewürzgurke, Rollmops  
und Spiegeleier  8,90 ú 
 
 

Kutterscholle ăFinkenwerder Artò 
Gebratene Scholle mit Speck ð Zwiebelstippe,  
Nordseekrabben, Bratkartoffeln und  
Salatteller   13,40 ú 
 
 

Bratheringe süßsauer eingelegt,  
mit Bratkartoffeln und Salatbeilage  8,90 ú 
 
 

Lachsfilet vom Grill  
mit Limonensoße, Dillgurkengemüse  
und Butterreis   11,90 ú 
 
Matjesfilet  ăHausfrauen Artò 
-3ð zarte Matjesfilet mit einer Zwiebel -Apfel ð  
Sahnesoße und Bratkartoffeln  9,40 ú 

Holsteinerkartoffelsuppe  
mit Mettenden  3,90 ú 
 

Kürbissuppe  
mit Sahnehaube  3,90 ú 
 

Büsumer Krabbensuppe  
mit Nordseekrabben  4,90 ú 

Holsteiner Sauerfleisch  
mit Zwiebelringen und Bratkartoffeln  8,90 ú 
 

Holsteiner Kraftteller  
Schweineschnitzel mit Spiegelei,  
Tomate, Katenschinken, Gewürzgurke  
und Bratkartoffeln  10,90 ú 
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In den verwendeten Lebensmitteln können folgende gesetzliche Zusatz- und Konservierungsstoffe enthalten sein: 

Sorbinsäure, Benzoesäure, PHB Esther, Ameisensäure, Citronensäure, Säuerungsmittel, Ascorbinsäure, Nitritpökelsalz, Antioxidationsmittel, Farbstoffe, Phosphat, 

Schwefel und Milcheiweiß 

 

Gulaschsuppe,  
mit kräftiger Fleischeinlage  3,90 ú 
 

 
Rinderkraftbrühe,  
mit Fleisch ð und Gemüseeinlage  3,90 ú 

Romanischer Salat  
Bunte Salatauswahl mit  
Thunfisch und Ei   6,90 ú 
 

Küchenchefsalat  
Bunte Salatauswahl mit  
Kochschinken, Käse und Ei   6,90 ú 
 

Farmer Salat  
Bunte Salatauswahl  
mit gegrillten Putenbruststreifen  8,40 ú 
 

Salatteller  
Immer frisch und bunt  
aus der Salatbar   3,40 ú 

Frische, knackige und leckere Salate!  
mit Dressing Ihrer Wahl , dazu geröstetes Weißbrot.  

Unsere Dressings!  
 

American,   

lieblich, cremig, fruchtig -leicht  
 

Romana , 

aus  Essig, Olivenöl,  
sowie erlesenen Kräutern  
 

Joghurt Dressing,  
mit frischen Kräutern  

é aus dem Suppentopf!  
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In den verwendeten Lebensmitteln können folgende gesetzliche Zusatz- und Konservierungsstoffe enthalten sein: 

Sorbinsäure, Benzoesäure, PHB Esther, Ameisensäure, Citronensäure, Säuerungsmittel, Ascorbinsäure, Nitritpökelsalz, Antioxidationsmittel, Farbstoffe, Phosphat, 

Schwefel und Milcheiweiß 

Die frischen, zarten und saftigen argentinischen  
Steaks vom Lavastein -Grill!  

Bitte sagen Sie uns, wie wir Ihr Steak grillen dürfen:  

ămedium rare/blutigò ămedium/rosaò oder ăwell done/durchò. 
 

Mit den angegebenen Gewichten legen wir für Sie die Steaks auf den Grill!  

Hüftsteak  
Aus der Rinderkeule, fettfrei und saftig  
180 g  10,90 ú 
250 g  13,90 ú 
300 g  15,90 ú 

Wählen Sie bitte aus folgenden Beilagen :  
Baked Potato, Bratkartoffeln, Kroketten, Pommes frites und Röstitaler  

Rumpsteak  
Kräftig im Geschmack, mit kleinem 
Fettrand, der den Eigengeschmack  
bewahrt!  
180 g  13,90 ú 
250 g  16,90 ú 
300 g  18,90 ú 

Filetsteak  
Das Beste aus der Rinderlende, völlig 
fettfrei, dick portioniert!  
180 g  15,90 ú 
250 g  18,90 ú 
300 g  22,90 ú 

Ribe -Eye -Steak  
Mit etwas Fett marmoriert, deshalb  
besonders zart und saftig!  
180 g  14,40 ú 
250 g  16,90 ú 
300 g  18,90 ú 

Pfeffersteak  
Rinderfiletsteak in pikanter Soße mit 
grünem Madagaskarpfeffer!  
 

180 g  17,90 ú 
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In den verwendeten Lebensmitteln können folgende gesetzliche Zusatz- und Konservierungsstoffe enthalten sein: 

Sorbinsäure, Benzoesäure, PHB Esther, Ameisensäure, Citronensäure, Säuerungsmittel, Ascorbinsäure, Nitritpökelsalz, Antioxidationsmittel, Farbstoffe, Phosphat, 

Schwefel und Milcheiweiß 

é kleine Kºstlichkeiten vorweg! 
 
 

Antipasti  
Gegrilltes Gemüse mariniert mit  
feinen Kräutern, Salami, Schinken  
und  geröstetes Weißbrot  8,90 ú 
 
 
 

Mild geräucherter Lachs,  
garniert auf Kartoffelrösti mit  
Senf -Honig -Dip  9,40 ú 
 
 
 

Matjesfilet ăNaturò 
-3ð zarte Matjesfilet  
mit Zwiebelringen und  
Baked Potato mit Sour -Creme  7,90 ú 
 
 
 

Riesengarnelen,  
in einer Gemüsesahnesoße mit geröstetem 
Weißbrot und Salatteller   9,40 ú 

é kalte Kºstlichkeiten! 
 

 

Roastbeef ăL¿ttje Burgò, 
rosa gebraten und gekühlt serviert; dazu 
Remouladensoße und Bratkartoffeln   11,90 ú 
 

Carpaccio vom Rind  
Hauchdünne Scheiben vom Rinderfilet köstlich 
mariniert, mit Blattsalat, Parmesan und ge-
röstetes Weißbrot  9,90 ú 
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In den verwendeten Lebensmitteln können folgende gesetzliche Zusatz- und Konservierungsstoffe enthalten sein: 

Sorbinsäure, Benzoesäure, PHB Esther, Ameisensäure, Citronensäure, Säuerungsmittel, Ascorbinsäure, Nitritpökelsalz, Antioxidationsmittel, Farbstoffe, Phosphat, 

Schwefel und Milcheiweiß 

é vom Schwein 
 

Mistkarre   

Gegrillte  Schweinefiletmedaillons  
mit frischem Marktgemüse, Sauce 
Hollandaise, gebratenen Champignons  
und Bratkartoffeln  13,90 ú 

é unsere Spezialitªten! 
 

é vom Gefl¿gel 
 

Putenbrust vom Grill  
Zartes Putenbrustfilet mit Sauce Hollandaise, 
Brokkoli und  Kroketten  10,40 ú 
 

Geschnetzeltes   
Gegrillte Putenbruststreifen in Rahmsoße  
mit glasierten Marktgemüse  
und Butterreis   9,90 ú 
 

Putensteak ăIndischò 
Putensteak vom Grill mit Früchtecurry  
und  Butterreis  10,90 ú 

é f¿r zwei Personen 
 

Grillplatte  
Verschieden Steaks vom Grill,  
mit Kräuterbutter, glasierten Markt-
gemüse, gebratenen Champignons, 
Kroketten und Pommes Frites   29,90 ú  

Lütjenburger Pfanne  
Zartes, fettfreies Schweinefilet mit 
Tomaten und Käse überbacken, dazu 
Röstitaler  12,90 ú 

Steak ð Spieß  
Verschieden Steaks am Spieß gegrillt, mit 
Pfeffersoße und Pommes Frites  12,40 ú 
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In den verwendeten Lebensmitteln können folgende gesetzliche Zusatz- und Konservierungsstoffe enthalten sein: 

Sorbinsäure, Benzoesäure, PHB Esther, Ameisensäure, Citronensäure, Säuerungsmittel, Ascorbinsäure, Nitritpökelsalz, Antioxidationsmittel, Farbstoffe, Phosphat, 

Schwefel und Milcheiweiß 

é f¿r den kleineren Hunger 
 

Schnitzel nach Ihrer 
Wahl!  
(ca. 120 g Rohgewicht)   6,90 ú 

é Schnitzelparade 
Jeweils ein Schweineschnitzel paniert,  
 

Schnitzel ăWiener Artò, 
mit Pommes Frites   

(ca. 180 g Rohgewicht)   9,40 ú 
 

Schnitzel ăJªger Artò, 
mit Pommes Frites  
(ca. 180 g Rohgewicht)   9,90 ú 
 

Schnitzel ăZigeuner Artò, 
mit Pommes Frites  

(ca. 180 g Rohgewicht)   9,90 ú 

Beilagen à la Carte  
 
 

Baked Potato mit Sour Creme  3,90 ú 
 

Pommes frites   2,50 ú 
 

Bratkartoffeln   2,50 ú 
 

Frisches Marktgemüse   2,90 ú 
 

Champignons ð Zwiebelgemüse  2,90 ú 
 

Röstitaler   2,50 ú 
 

Kroketten   2,50 ú 
 

Butterreis   2,50 ú 
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In den verwendeten Lebensmitteln können folgende gesetzliche Zusatz- und Konservierungsstoffe enthalten sein: 

Sorbinsäure, Benzoesäure, PHB Esther, Ameisensäure, Citronensäure, Säuerungsmittel, Ascorbinsäure, Nitritpökelsalz, Antioxidationsmittel, Farbstoffe, Phosphat, 

Schwefel und Milcheiweiß 

Dessert  
Süßes geht fast immer!  

Holsteiner Rote Grütze,  
mit Vanillesoße  3,90 ú 
 

Apfel ñTiramisu  
Die fruchtige Alternative  4,40 ú 
 

Cup Dänemark  
Vanilleeis mit heißer Schokoladensoße  
und Sahnehaube  4,40 ú 
 

Vanilleeis,  
mit Heißen Kirschen  4,40 ú 
 

Eiskaffee  
Aromatischer Kaffee mit Bourbon -
Vanille ñEis und Sahnehaube  3,50 ú 
 

Gemischtes Eis,  
mit drei Kugel Eis nach Wahl  
und Sahnehaube  3,50 ú 
 

Walnuss Becher  
Walnuss´und Vanilleeis mit  
Nusslikör und Sahnehaube  4,40 ú  

Kaffe & Tee`s  

 

Tasse Kaffee  2,20 ú 
Kännchen Kaffee  3,90 ú 
Espresso  2,40 ú 
Doppelter Espresso  3,90 ú 
Cappuccino  2,40 ú 
Milchkaffee  2,40 ú 
Latte Macchiato  2,50 ú 
Heiße Schokolade  2,20 ú 
Kännchen Tee ( Rooibos, Schwarzer, Krªuter usw.) 3,90 ú 
Glas Tee  ( Rooibos, Schwarzer, Krªuter usw.) 2,20 ú 


