Hotel, Restaurant, Klubraum, Saal,

Menu-, Gedeck- und Buffetvorschlage

Sehr geehrter Géste,
herzlich willkommen im Hotelrestaurant ,,Liittje Burg*.

Danke, dass Sie uns das Vertrauen entgegenbringen, lhre Veranstaltung mit uns
durchzufiihren.

Alle unsere Géste liegen uns besonders am Herzen. Wir sehen es daher als unsere
wichtigste Pflicht und Aufgabe an, Sie bei der Ausrichtung einer erfolgreichen und
einzigartigen Veranstaltung zu unterstiitzen. Ob mit 10 oder 100 Personen, wir bieten
Ihnen den optimalen Rahmen fiir Ihre Veranstaltung.

Wir sind gerne bereit, auf Thre individuellen Wiinsche einzugehen und sie persénlich
zu beraten. Wir bieten Thnen eine grole Auswahl von kleinen Snacks, exquisiten
Kanapees, sowie Buffets, vom Finger Food Buffet bis zum festlichen Hochzeits-
buffet und Meniis nach Thren Wiinschen.

Hotel
Unser Hotel bietet eine Vielfalt an Mdglichkeiten:

37 Zimmer mit tiber 70 Betten vom Standard Einzel- bzw. Doppelzimmer bis hin
zum Familienzimmer, ob Kurzreisende oder fiir eine lingere Zeit - hier finden Sie
Thr Zuhause-Gefiihl.

Tagungs— oder Veranstaltungsrdume stehen 10 bis 100 Gisten fiir Konferenzen,
Teamgespriche, Familienfeiern oder Jahrestagungen zur Verfligung, individuelle
Rahmenprogramme fiir die Teilnehmer stellen wir Thnen gerne zusammen.

Wir werden alles daran setzen, dass Thre Veranstaltung zu Ihrer vollsten Zufrieden-
heit gelingt. Nun wiinschen wir viel Vergniigen beim Lesen unserer Angebote fiir
Ihre Veranstaltung bzw. Feierlichkeit.

Besuchen Sie unsere Internet Seite unter:
www.hotel-luettjieburg.de

Ihr Team vom Hotelrestaurant ,,Liittje Burg®

Hotelrestaurant ,,Liittje Burg™ Markt 20, 24321 Liitjenburg
Tel.: 04381 4050; Fax: 04381 4814
Internet: www.hotel-luettjeburg.de; Email: info@hotel-luettjeburg.de
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Hotel, Restaurant, Klubraum, Saal,

Party— und Cateringservice!

Sie feiern wir kiimmern uns um ‘Unsere Leistungen im
den Rest! Uberblick!
Aus ti.efster U‘tferzeugung stellen yvir.den Ggst mit Catering
allo seinen Wiinschen und Bediirfnissen in den ist fiir uns nicht nur Essen und Trinken. Unser
Mittelpunkt. Catering ist die Kunst iiberall und zu den
Unsere Motivation: unterschiedlichsten Anlédssen fiir Thr Wohl zu

sorgen.
Wir legen grofiten Wert auf die Zubereitung
frischer Produkte. Unsere Dienstleistungen
umfassen ein breites Leistungsspektrum.
Angefangen von Buffetlieferungen fiir jeden
Geschmack, bis zum kompletten Catering.

Ihre Vorstellungen in perfekter Qualitit umzusetzen.
Geben Sie Thr Event vertrauensvoll in unsere Obhut
und freuen Sie sich auf unvergessliche Momente.

Zu Anfang sind es viele Fragen und ein unsicheres
Gefiithl. Was brauche ich denn alles? Wird es ein

schones Fest? Was werden die Giste sagen? Hat Vera’Mta’&ungem

mein Event den erhofften Erfolg‘7 Wir wissen, wie Firmenveranstalmngen’ Galadinner

wichtig Thnen diese Partyservice- und Catering Empfinge, Einweihungen, Erdffnungen,
Fragen sind, und wir wissen auch, jeder erhaltene Richtfeste, Weihnachtsfeiern, Hochzeiten,
Auftrag ist ein Beweis groflen Vertrauens. Geburtstage, Trauerfeiern, Tagungen,
Familienfeiern sind die Kiir innerhalb unserer Seminare, Ausste]lungen’ Prﬁsentationen’
Arbeit, denn wir diirfen die schonsten Tage Ihres

Lebens zu einem auBergewdhnlichen Erlebnis Awangements:

machen. Hochzeiten sind hierbei die grofite Heraus-
forderung. Fiir das Fest aller Feste haben wir das
Know-how und wir helfen Thnen bei allen Fragen.

(fir jeden Anlass)

Tagungs- und Pausenservice,
Buffets, Themenbuffets, Meniis
Organisation:

(rund um das Catering)

Beratung, Planung, Organisation
Dekoration, Technik

‘Wir schenken Augenblicke!

Unser Angebot

Wir verarbeiten nur frische und qualitativ hochwertige Lebensmittel um Thnen ein bestmogliches
Geschmackserlebnis bieten zu konnen. Aus unserer grolen Auswahl einzelner Speisen konnen Sie ein
speziell auf Thre Wiinsche und Ihren Geschmack abgestimmtes Buffet selbst zusammenstellen.
Selbstverstindlich machen wir IThnen auch gerne Vorschlédge, passend zu Ihrem Event.

Um Ihnen einen Yorgeschmack...

...auf unsere kleinen und groBen Kdstlichkeiten zu geben, finden Sie auf den nachsten Seiten eine Ausblick
auf unser Angebot. Zu allen festlichen Anléssen gilt das Motto ,,Alles ist moglich*!

Sie haben eigene Vorstellungen und Wiinsche fiir Thre Feier? Selbstverstindlich kdnnen Sie Thr Wunsch-
arrangement kombinieren

-sprechen Sie uns einfach an!
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Hotel, Restaurant, Klubraum, Saal,

Unser Ziel ist es, Thnen den Aufenthalt in unserem Hause so angenehm wie mdoglich zu
gestalten. Dazu gehort auch, dass Sie genau wissen sollten, welche Leistungen wir er-
bringen, woflir wir einstehen und welche Verbindlichkeiten Sie uns gegeniiber eingehen.
Dazu finden Sie im Anhang unsere Allgemeinen Geschéftsbedingungen, die wir Thnen auf
Wunsch gerne aushéndigen.

Gerne liefern wir die von Thnen ausgesuchten Speisen und Getrinke an den Ort Threr
Wahl. Sclbstverstiandlich leihen wir Thnen unser Restaurant-Geschirr, d. h. Gliser,
Porzellan, Bestecke, Servietten und Tischwésche gegen eine kleine Leihgebiihr aus.

Auch unsere Mitarbeiter stellen wir Thnen gerne gegen Kostenerstattung zur Verfiigung.
Getrianke werden als Kommissionsware zur Verfiigung gestellt und auch nur so berechnet.
Die dazugehorigen Schankanlagen werden gegen Kostenerstattung bei Bedarf mitgeliefert.

Alle Komplettangebote beinhalten die Personalkosten, die fiir Threr Veranstaltung bis zu 7
Std. berechnet sind. Sollen wir Thnen zusitzliche Servicekréfte danach zur Verfiigung
stellen, oder mochten sie etwas langer feiern, erlauben wir uns die Kosten in Hohe von
20,00 €, je angefangene Stunde und Mitarbeiter zu berechnen

Getriankepauschale

Zum Empfang reichen wir:
. Néglersekt vom Weingut ,,Villa Gutenberg® aus dem Rheingau,

. trocken oder halbtrocken
. Orangensaft, Gerolsteiner Mineralwasser
Wihrend der Feier reichen wir Ihnen:
. Riesling ,,Classic*, Rivaner und Komposition ,,Rot*
. vom Weingut ,,Villa Gutenberg*
. Einbecker Pils vom Fass, Einbecker alkoholfrei, Franziskaner Weizen ,
. Liitjenburger Korn, Liitjenburger Minze, Pepsi Cola, Mirinda, Orangensaft,

Apfelsaft und Gerolsteiner Mineralwasser

Unser Getrinkeangebot gilt ab dem Eintreffen der Géste und gilt bis maximal 02:00 Uhr

. 5 Stunden 22,50 € pro Person bis maximal 16:00 Uhr
. 7 Stunden 30,00 € pro Person bis maximal 02:00 Uhr

Der Mehrpreis fiir die Verlingerung betrigt pro Person und Stunde 8,00 €

Hotelrestaurant ,,Liittje Burg™ Markt 20, 24321 Liitjenburg
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Hotel, Restaurant, Klubraum, Saal,

Unsere Pauschalangebote! gnel. Getrinke)

Arrangement 1

Buffet ,,Liittje Burg®:

. Hithnerkraftbriihe

. traditionelle, mit reichlich Einlage in der Terrine am Tisch serviert!
Am Buffet wartet auf Sie:
Warm Buffet
. Krauterkrustenbraten vom Schwein,
. Gemiisevariation , Sauce Hollandaise, Bratkartoffeln oder Gratinkartoffeln
. Geschnetzeltes von der Putenbrust
. mit Champignons, Zwiebeln in Sahnesof3e
. Butterreis mit Tomatenwiirfeln
Kalt Buffet

. Gerducherter Lachs an Apfel-Meerrettichsahne und Honig- Dill-Dip
. Réucherfischplatte nach Art des Hauses

. Matjesspezialititen mit verschiedenen Dips

. Gebratene Hahnchenbrustfilet

. Rosa gegrilltes Roastbeef mit Remouladensof3e

. Scheiben vom Jungschweineriicken auf gebratenen Champignons
. Kochhinterschinken mit Spargel gefiillt

. Mild gerducherter Katenschinken an Melonenschiffchen

. Partybillchen bunt garniert

. Tomaten- Mozzarella und Rucola an Balsamicodressing

. Késeauswahl mit Trauben und Friichten

. Ofenfrische Brotchen und Brotspezialititen mit Butter

. Mousse au chocolat, Hausgemachte Rote Griitze mit Vanillesof3e

Musiker und Fotografen/Videofilmer werden wie Giste berechnet. Kinder berechnen
wir Thnen nach Alter und Absprache.

Preis ab 25 Personen incl. Getrankepauschale auf Nachfrage incl. Mwst. pro Person
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Hotel, Restaurant, Klubraum, Saal,

Unsere Pauschalangebote!

Arrangement 2

Unser Kklassisches Dinner

(wihlen Sie jeweils eine Komponente aus! )

Suppenauswahl:
. Tomatencremesiippchen ,,Gordon Gin* mit Basilikumsahne,
. Gefliigelkraftbriihe mit Markkl6Bchen und frischen Gemiisestreifen
o Krabbensuppe mit Cognacsahne,
o Champignoncremesuppe mit FleischkloBchen
Hauptgericht:
o GroBe gemischte Bratenplatte mit gebratener Putenbrust,
. Rinderschmorbraten,
. Schweinekrustenbraten an Rahmsof3e

mit gebratenen Champignons, Zwiebeln, Gemiisevariation mit Sauce Hollandaise,
Kroketten, Petersilien— und Bratkartoffeln

Dessertauswahl:
. Vanilleeiscreme mit heiflen Kirschen
. Rote Griitze mit VanillesoB3e
. Original Bayrisch Creme mit Sahnehaube

Musiker und Fotografen/Videofilmer werden wie Giiste berechnet. Kinder berechnen
wir Thnen nach Alter und Absprache.

Preis ab 25 Personen incl. Getrinkepauschale auf Nachfrage incl. Mwst. pro Person

Hotelrestaurant ,,Liittje Burg™ Markt 20, 24321 Liitjenburg
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Hotel, Restaurant, Klubraum, Saal,

Kulinarisches zur spiten Stunde:

Frisches Stangenweiflbrot belegt mit frischem Kriutermett und Zwiebeln
Réucherlachs mit Sahnemeerrettich

Schinkenrdllchen mit Spargel

Gerducherte Putenbrust mit Friichtchen

Partyfrikadellen mit Senf

pro Person plus auf Nachfrage
. Deftige Gulaschsuppe
. (400 ml pro Person) mit ofenfrischem Stangenwei3brot

pro Person plus auf Nachfrage

Musiker und Fotografen werden wie Gaste berechnet. Kinder berechnen wir Thnen nach
Alter und Absprache.

Erweitern Sie lhr Arremgememr—rrmr—rines—tier—foigemier—Erotmiungsangebote.

Lassen Sie sich durch zusitzliche Leistungen von uns verwohnen und gonnen Sie
sich ein bisschen mehr Luxus.

Arrangement I

o Zum Empfang reichen wir Thnen zwei Kir Royal, Campari Orange oder unseren
Hauscocktail
. Drei Longdrinks nach Threr Wahl, die wir wéihrend der Feier servieren

. Ab 24:00 Uhr Kaffee und Tee am Buffet
pro Person plus auf Nachfrage

Arrangement 11

. Zum Empfang reichen wir Thnen unseren ,,Winkler Hasensprung* Ries-
lingsekt, brut, Der Jahrgangssekt ist hergestellt nach traditionellem
Champagnerverfahren

. Vier Longdrinks nach Threr Wahl, die wir wéihrend der Feier servieren

. Nach dem Essen servieren wir Ihren Gésten einen Digestiv aus unserem
Angebot

o Ab 24:00 Uhr Kaffee und Tee am Buffet

pro Person plus auf Nachfrage
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Hotel, Restaurant, Klubraum, Saal,

Unsere Service-Leistungen beinhalten:

. Weille Tafeltiicher,

. Individuelle Kerzenfarbe (im stindigen Angebot 5 verschiedene Farben)
. Zellstoffserviette nach Threr Farbauswahl ( 5 im Angebot)

. Raummiete bei Veranstaltungen mit Speisen

. Service und gesetzliche Mehrwertsteuer

Individuelle Dekoration berechnen wir Ihnen nach Art und Aufwand.

Individuelle Meniikarten erstellen wir und berechnen wir Ihnen nach Art und Auf-
wand (Bitte spétestens14 Tage vor Veranstaltung bestellen).

Blumen ...diirfen gerne mitgebracht werden.

. werden auf Wunsch auch von uns arrangiert. Die Kosten erlauben wir uns
in Rechnung zu stellen.

Dekoration

. Individuelle Dekoration berechnen wir Ihnen nach Kosten und Aufwand
Musik

. Kosten fiir die Musik, fiir die Bewirtung der Musiker sind vom Ver-

anstalter zu tragen.
. Dieses gilt auch fiir die GEMA — Gebiihren (bei 6ffentlichen Ver-
anstaltungen), sie richtet sich nach den allgemeinen Vergiitungssétzen.
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Hotel, Restaurant, Klubraum, Saal,

Unsere rustikalen Angebote fiir Ihre Feier:

Griinkohl satt (ab Oktober bis M:irz)

Griunkohl, Kassler, Bauch, Koch- und Pinkelwurst,
Bratkartoffeln und Salzkartoffeln,
zum Abschluss einen Malteser pro Person auf Nachfrage

Griinkohlteller (ab Oktober bis Miirz)
Gruinkohl, Kassler oder Bauch, Koch- und Pinkelwurst

und Bratkartoffeln pro Person auf Nachfrage
Spieflbxaten

mit ZwiebelsolRe, Sauerkraut

Bratkartoffeln pro Person auf Nachfrage
Gulasch

Deftiger Eintopf mit viel Fleisch,
Zwiebeln und Paprika pikant gewurzt

Weillkrautsalat und Stangenweil3brot pro Person auf Nachfrage
Backschinken

ca. 350 g Fleisch mit Sauerkraut,

Bauernsalat und Bratkartoffeln pro Person auf Nachfrage

Der Pal‘ty-Kn aller Auch auBer

Haus!
Ich bin Pigles das Party-Schwein! aus

Ich bin ganz ohne Knochen
und schmecke vom Schniuz-
chen bis zum Schwinzchen.
Heif3 serviert schmecke ich
am Besten und bin aus-
reichend fiir 8 Personen. Ich
bin 3 Kg schwer, dazu gibt es
3 kg Krautsalat, So3e, Rahm-
kartoffeln und 5 Itr. Ein-
becker Pils. . 7 v g
Ich reiche fiir 8 Personen und ‘ S Tt
komme selbstverstandlich N W s ‘Elllbtd‘"
auch zu Dir nach Haus und i | “
koste

s
BRAUHERREN P!

Nachfrage
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Hotel, Restaurant, Klubraum, Saal,

Meniivorschilag 1
Spargelcremesuppe mit Fleischklochen

Bratenplatte mit Puten-, Rinder- und Schweinebraten, mit Rahmsofe,
Gemiiseplatte, Kroketten und Petersilienkartoffeln
Bayerisch Creme mit FruchtsoBe pro Person auf Nachfrage

Meniivorschlag 2

Gefliigelkraftbriihe mit GrieBnocken und frischen Gemiisestreifen

Rosa gebratenes Roastbeef an Cognac-Pfeffersauce, Gemiiseplatte,
Sauce Hollandaise, Kartoffelkroketten und Butterkartoffeln
Mousse au chocolat mit frischen Friichten pro Person auf Nachfrage

Meniivorschilag 3

Melonenschiffchen mit Holsteiner Katenschinken

Gegrillte Steaks vom Rind, Schwein und Pute, an Rotweinsofle,
gebratenen Champignons, Butterbohnen, Tomaten— Zwiebelgemiise,
gerOstete Bratkartoffeln und Pommes frites

Schokoladenparfait an Orangensofle pro Person auf Nachfrage

Meniivorschlag 4

Kartoffelcremesuppe

Schweinebraten ,,Schwedisch*
Schweinebraten gefiillt mit Backpflaume, an pikanter Bratensofe,
Gemiiseplatte, Sauce Hollandaise, Salzkartoffeln und Kroketten

Vanilleeis mit heillen Kirschen pro Person auf Nachfrage
Meniivorschlag 5

Hochzeitssuppe mit reichlich Einlage

Rinder— und Schweinebraten mit gebratenen Champignons,
Apfelrotkohl, Speckbohnen, Salzkartoffeln und Kroketten
Rote Griitze mit Vanillesof3e pro Person auf Nachfrage

Hotelrestaurant ,,Liittje Burg™ Markt 20, 24321 Liitjenburg
Tel.: 04381 4050; Fax: 04381 4814
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Hotel, Restaurant, Klubraum, Saal,

Sie konnen sich Thr Wunschmenii ganz individuell zusammenstellen:

Suppen:

Rinderkraftbrithe mit Gemiisestreifen pro Person
Gefliigelkraftbriihe mit Eierstich pro Person
Tomatencremesuppe mit Gin-Sahne pro Person
Spargelcremesuppe mit FleischkldBchen pro Person
Kartoffelcremesuppe mit Speckwiirfeln pro Person
Vorspeisen:

Rosa gebratene Entenbrust auf jahreszeitlichen Salaten

an Balsamico-Honig Dressing pro Person
Trilogie vom Lachs, Cocktailsof3e und Salatgarnitur pro Person
Tomate- Mozzarella mit Basilikumpesto pro Person
Honigmelone mit Holsteiner Schinken pro Person

Gegrillte GarnelenspieBBe mit Knoblauchdip und
Stangenweil3brot pro Person

Hauptgerichte

Burgunderbraten auf Rotweinsofe,
mit Brokkoli mit Mandelbutter und Spétzle pro Person

Medaillons vom Schweinefilet
mit Rahmsof3e, Gemiisevariation mit
milder Knoblauchnote, Butterkartoffeln und Rostitaler pro Person

Rosa gebratene Entenbrust
an Orangen - Rosmarinjus,
mit Buttergemiise und Kartoffelgratin pro Person

Verkaufspreise auf Nachfrage!

Hotelrestaurant ,,Liittje Burg™ Markt 20, 24321 Liitjenburg
Tel.: 04381 4050; Fax: 04381 4814
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Hotel, Restaurant, Klubraum, Saal,

Sie konnen sich Thr Wunschmenii ganz individuell zusammenstellen

Hauptgerichte

Roastbeef, rosa gebraten
mit Butterbohnen, Grilltomate, Sauce Bearnaise,
Bratkartoffeln pro Person

Pochiertes Dorschfilet

mit WeiBBweindillso3e, Butterkartoffeln

und Salatvariation mit Dressing nach Wahl pro Person
Gebratene Medaillons vom Seeteufel

mit sautiertem Fenchel und Karottengemdise,
Tomatenreisrisotto, Salatvariation mit Dressing nach Wahl pro Person

Dessert

Mousse au Chocolat,

hell und dunkel, auf Himbeermark mit Orangenfilets pro Person
Rote Griitze mit Vanillesof3e pro Person
Frischer Obstsalat mit Maraschino pro Person
Apfel-Tiramisu pro Person
Vanilleeis mit heillen Kirschen pro Person

Verkaufspreise auf Nachfrage!

Hotelrestaurant ,,Liittje Burg™ Markt 20, 24321 Liitjenburg
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Hotel, Restaurant, Klubraum, Saal,

Die folgenden Biifettvorschlige sind nur einige Beispiele unserer
Vielfiltigkeit.

Biifettvorschlag 1

Warmer Teil:

Gegrillter marinierter SpieBbraten mit herzhafter Zwiebelsof3e,
Bratkartoffeln und Kartoffelgratin,

Gemiiseauswahl mit Sauce Hollandaise

Kalter Teil:

Matjesspezialitdten mit verschiedenen Dips, Heringspezialititen

gemischte Schinkenplatte mit Honigmelone, Schinkenrdllchen mit Spargel gefiillt,
Salatbiifett von verschiedenen Salaten der Saison mit diversen Dressings,
Partyschnitzel mit RemouladensoBe, Partyfrikadellen, gegrillte Hihnchenschenkel
Rustikales Késebrett, gemischter Brotkorb, Krauterquark und Butter

Dessert:
Rote Griitze und Vanillesof3e

Preis pro Person ab 10 Personen
Preis pro Person ab 25 Personen

Biifettvorschlag 2
Tomatensuppe mit Gin-Sahne, in der Terrine am Tisch serviert

Warmer Teil:

Marinierter Krauterkrustenbraten mit Rotweinzwiebelsof3e,
Geschnetzeltes von der Putenbrust in Curryrahmsofle,

Gemiise der Saison, frische Champignons, Butterreis und Kartoftelgratin

Kalter Teil:
Gerducherte Fischspezialitidten, Rducherlachs mit Sahnemeerrettich,
Krabbencocktail, Herings-,Gefliigel- und Nudelsalat
Gemischte Schinkenplatte mit Spargelrélichen und Honigmelone,
Rosa gebratenes Roastbeef mit Remouladensofe, geraucherte Putenbrust
Salatbiifett von verschiedenen Salaten der Saison mit diversen Dressings
Késeauswahl mit Niissen und Trauben
Gemischter Brotkorb mit Kréuterquark und Butter
Dessert:
Mousse au chocolat, Rote Griitze mit Vanillesof3e
Preis pro Person ab 10 Personen
Preis pro Person ab 25 Personen

Verkaufspreise auf Nachfrage!
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Hotel, Restaurant, Klubraum, Saal,

Brunchbiifett:

Zum Empfang reichen wir deutschen Prosecco ,Leichtsinn“ aus dem
Rheingau, Orangensaft , Apollinaris Mineralwasser

Am Buffet steht fur Sie bereit:

Kaffee, Tee und Orangensaft und Apfelsaft,

Musli, Cornflakes und Milch, Frichtejoghurts

Ham and Eggs (gebratener Rauchspeck und Eier aus der Pfanne)

Bratwurstchen, Partyfrikadellen, Frische Mett

Fischplatte mit gemischtem Raucherfisch und verschiedenen Dips,
Auswahl an Aufschnitt mit Mixed Pickles,

Konfitiren und Honig

Kaseauswahl auf dem Holzbrett,

Ofenfrische Brotchen und Brotauswahl
Warm Bereich:

Rinderkraftbriihe
mit frischen Gemusestreifen und Klof3chen,

Gedunstete Fischfilets in WeilRweinsolRe

Putengeschnetzeltes mit frischen Champignons in Rahmsole,
Gemusevariation, Petersilienkartoffeln und Butterreis

Dessertauswahl:

Rote Gritze mit VanillesoRRe
Frischer Obstsalat pro Person

Verkaufspreise auf Nachfrage!
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Hotel, Restaurant, Klubraum, Saal,

Canapees

Gerauchertes Lachsfilet mit Sahnemeerrettich

Geraucherter Aal

Nordseekrabben mit CocktailsolRe

Holsteiner Schinken mit Melonenschiffchen

Schweinefiletmedallions mit grinem Spargel

Roastbeef mit Remouladensolie

Gebratene Poulardenbrust mit marinierten Gemusestreifen

Pikanter Weichkase mit Trauben

Krauterfrischkase mit Kirschtomaten

Fur alle Kanapees berechnen wir lhnen

Schnittchen

Roastbeef rosa gegrillt
Raucherlachs
Gefligelmedaillon
Raucherforelle
Frischkase mit Krautern

ab 10 Personen 5 Stiick

Schnittchen

Schinkenrolichen mit Spargel
Hackepeter mit Schalotten
Kasslerriickenbraten

Gouda ,Mittel Alt"

Holsteiner Katenrauchschinken

ab 10 Personen 5 Stiick

pro Stick

pro Person

pro Person

Verkaufspreise auf Nachfrage!

Hotelrestaurant ,,Liittje Burg™ Markt 20, 24321 Liitjenburg
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Leihgebiihr:

Gerne leihen wir Thnen unser hochwertiges Restaurant-Geschirr, d.h. Gléser,
Porzellan, Besteck und Tischwische gegen eine Leihgebiihr aus. Das komplette Ge-
schirr muss am darauf folgenden Tag bis 17.00 Uhr zuriickgebracht sein. Mitarbeiter
stellen wir Thnen gern fiir Ihre Veranstaltung gegen Kostenerstattung zur Verfligung.

Getranke werden als Kommissionsware zur Verfligung gestellt und auch so be-
rechnet, so dass Sie nur die verbrauchten Waren incl. Anbruch bezahlen. Die dazu-
gehorigen Schankanlagen werden gegen Kostenerstattung bei Bedarf mitgeliefert.

Leihgeschirrkosten:

Gléaser und Geschirr pro Teil inkl. Reinigung 0,50 €
Warmbhaltegerite pro Teil inkl. Reinigung 10,00 €
Platten u. Schalen pro Teil inkl. Reinigung 3,00 €
Besteckteile pro Teil inkl. Reinigung 0,50 €

Glasbruch und Geschirrbruch in Absprache der Wiederbeschaffungskosten
Tischwische nach Aufmall, Musikanlage, Schankwagen, Zeltgarnitur, Lichterkette
usw..

Fahrtkosten

Werden nach Aufwand berechnet

Servicestunden

Pro Fachkraft und Stunde 22,50 €

Veranstaltungszubehor

Biiffettische, Dekoration, Skirtings, Servietten Kerzen usw.
pro Person 8,00 €

Das Leergut sollte am darauf folgenden Tag wieder zuriick gebracht worden sein.
Léngere Ausleihen sind in Absprache gegen Bezahlung moglich.

Musik

Bei der Vermittlung von Event’s, Band’s und Disco, Alleinunterhaltern, usw. sind wir gerne
behilflich. Kosten fiir Musik, sowie deren Bewirtung sind vom Veranstalter zu tragen.

Hotelrestaurant ,,Liittje Burg™ Markt 20, 24321 Liitjenburg
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Veranstaltungsservice

Fiir Veranstaltungen in unserem Haus stellen wir Thnen gegen Leihgebiihr folgendes
technisches Tagungsgerit auf Anfrage zur Verfiigung

Leinwand

Diaprojektor

Overheadprojektor

Rednerpult Fiir die zur Verfiigungstellung
Fernseher der technischen Tagungsgerite
Video- Abspieler miissen wir Thnen eine Tages-
Kabel-Mikrofon gebiihr berechnen!

drahtloses Mikrofon (Funk)

Beamer Bitte sprechen Sie mit uns
DVD Player rechtzeitig vor Veranstaltungs-
CD Player beginn!
Digitalkamera

Videokamera

Kopiergerit

Faxgerat

.....und zum Schluss

Sollte sich an den mit uns geschlossenen Vereinbarungen etwas dndern, teilen sie uns
dies bitte rechtzeitig mit, damit wir Thre Wiinsche entsprechen umdisponieren
konnen.

In allen Féllen gelten unsere ,,Allgemeinen Geschéftsbedingungen® die wir Thnen auf
Wunsch auch aushindigen. Sollten Sie noch Fragen haben, nehmen Sie bitte Kontakt
mit uns auf.

Wir werden Thre Veranstaltung mit unserer Erfahrung zu einem unvergesslichen Er-
lebnis machen.

Ihr Team vom Hotelrestaurant ,, Liittje Burg*
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Allgemeine Geschiftsbedingungen fiir die gastronomischen Einrichtung von
Hotelrestaurant ,,Liittje Burg®
Markt 20, 24321 Liitjenburg
Tel.: 04381 4050; Fax: 04381 4814;
Internet: www.hotel-luettjeburg.de; Email: info@hotel-luettjeburg.de

Diese allgemeinen Geschaftsbedingungen ( AGB ) gelten fir alle gastronomischen
Lieferungen und Dienstleistungen in der oben genannten Einrichtung, sowie flir deren Vor-
bestellungen und far Lieferungen ,auler Haus"“.

Eventuell abweichende Geschéaftsbedingungen der Vertragspartner sind, sofern wir sie nicht
schriftlich anerkennen, fir uns unverbindlich.

Grundlage unserer Rechnungserstellung sind die jeweils glltigen Speise- und Getrankekarten,
ggf. in Verbindung mit der von beiden Vertragsparteien erstellten und unterzeichneten
.Bankett- und Veranstaltungsvereinbarung®.

Nebenleistungen, die uns vom Veranstalter in Auftrag gegeben wurden und nicht ausdricklich
im Mendupreis enthalten sind, werden extra berechnet. In ,Bankett- und Veranstaltungsverein-
barungen“ werden diese Nebenleistungen vorab verbindlich vereinbart und soweit maoglich
kalkuliert.

Unsere Preise sind Endpreise, in denen die gesetzliche Mehrwertsteuer von z.Z. 19% bei Ver-
anstaltungen, die im Haus stattfinden, und 7% bei ,auRer Haus Lieferungen® enthalten ist. Wir
missen uns jedoch insbesondere bei langfristig getatigten Bestellungen, die mehr als 3
Monate vor dem Zeitpunkt der Veranstaltung liegen, eine Preiserhéhung je nach Markt und
Kostenlage vorbehalten.

Musiker- und Kinstlergagen werden vom Veranstalter grundsatzlich direkt mit den be-
treffenden Agenturen oder Kiinstlern abgerechnet. Abweichungen von dieser Regelung sind in
der ,Bankett- und Veranstaltungsvereinbarung® schriftlich zu fixieren. Dafir notwendige Geld-
mittel sind stets im Voraus vor einer verbindlichen Bestellung der Fremdleistung durch uns zur
Verfligung zu stellen.

Eventuell anfallende GEMA- Gebihren werden je nach der getroffenen Regelung in der
.Bankett- und Veranstaltungsvereinbarung“ entweder von uns mit der Gema Kdéln abgerechnet
und dem Veranstalter in Rechnung gestellt oder vom Veranstalter selbst mit der GEMA ab-
gerechnet. Im letzteren Fall muss uns ein Nachweis eingereicht werden, der uns von
Leistungen in dieser Hinsicht freistellt.

Bei Vorbestellungen mit ,Bankett- und Veranstaltungsvereinbarung® wird eine Vorauszahlung
von 50% der Rechnungssumme fallig. Diese ist spatestens 14 Tage vor der Veranstaltungs-
beginn zu leisten. Geht diese Vorauszahlung nicht fristgerecht ein, kommt der Veranstaltungs-
vertrag nicht zustande und entbindet uns von den getroffenen Absprachen. Bei Zahlung des
Vorschusses mit Scheck kommt der Vertrag erst zustande, wenn der Betrag dem Konto von
,Luttje Burg“ gutgeschrieben ist.

Unsere Rechnungen sind ohne Abzug, innerhalb von 10 Tagen zu zahlen.

Eine Aufrechnung mit Forderungen aus Méngelriige des Veranstalters, die von uns nicht aus-
driicklich anerkannt wurde oder die rechtskraftig festgestellt wurde, ist ausgeschlossen.
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Allgemeine Geschiftsbedingungen fiir die gastronomischen Einrichtung von
Hotelrestaurant ,,Liittje Burg®
Markt 20, 24321 Liitjenburg
Tel.: 04381 4050; Fax: 04381 4814;
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Fortsetzung:

Falls der Auftraggeber nicht gleichzeitig der Veranstalter ist, haftet der Auftraggeber uns gegen-
iiber gesamtschuldnerisch

Besteht begriindeter Anlass zu der Vermutung, dass die Veranstaltung die Sicherheit, den Ruf
oder die moralischen Verpflichtungen unseres Hauses als kirchlicher Einrichtung oder unserer
Giste zu gefihrden droht sowie im Falle hoherer Gewalt, behalten wir uns ein Riicktrittsrecht
vor.

Sollte sich nach Vertragsabschluss herausstellen, dass der im Vertrag festgelegte Veranstaltungs-
zweck vorgeschoben wurde, um den eigentlichen Zweck zu verschleiern (z.B. extremistische
Musikveranstaltungen), steht und ein sofortiges Riicktrittsrecht zu. Schadenersatzanspriiche ent-
fallen.

Festgestellte Mangel muss der Veranstalter ebenso wie der gelegentliche Gast im Restaurant-
bereich sofort nach Feststellung beim Betriebsleiter/ Betriebsleiterin reklamieren und Abstellung
der Mingel zulassen. Abhilfe kann durch Nachbesserung oder Preisnachlass erfolgen. Eine
Maingelriige nach Verzehr der gelieferten Produkte unserer Einrichtung bleibt unwirksam.

Im Falle der Stornierung einer ,,Bankett- und Veranstaltungsvereinbarung® kann der Endpreis
abziiglich der ersparten Aufwendungen berechnet werden. Dabei kdnnen Ausfallkosten fiir einen
entgangenen Getriankeverzehr der Géste mit bis zu 10,00 € pro Person in Ansatz gebracht.

Gerichtsstand ist der Sitz der Einrichtung Hotelrestaurant ,,Liittje Burg*

lhr Team vom Hotelrestaurant ,Littje Burg“
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